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Ozet: Hazard Analysis Critical Control Point (HACCP), gida iretiminde “©nleyici yaklagim” ilkesine gére gelistirilmis,
sistematik bir yaklasimdir. Bagka bir deyisle HACCP “Bir gida urtininuin farkli retim asamalarinda olabilecek tehlikelerin
belirlenmesine ve analiz edilmesine, bu tehlikelerin dnlenmesi icin gerekli faaliyetlerin belirlenmesine ve bu faaliyetlerin etkili
bir sekilde uygulamaya konuldugunu takip etmeye yarayan bir metoddur. Gida isletmelerinde, hammaddenin énemli bir
kontaminasyon kaynagi olabilecegdi kabul edilmektedir.Bu nedenle hammaddenin Uretildigi ciftliklerde glvenlik programlari
hammadde kaynakli riskleri belirli bir oranda azaltacaktir. Uygulanan glvenlik programinin basarisindaki en énemli faktorler
personel ve personel tarafindan uygulanan hijyen standartlaridir. Bu tir glvenlik programlarinin gida uUretim zincirinde
gorevli tim personel icin egitim programlarini da igermesi gerekmektedir.

Ciftlikten — yemek masasina (Farm to table) sisteminde, gidalarla islem sonrasi dénem, gida kaynakli enfeksiyonlarin
azaltiimasi agisindan ¢ok énemlidir. Ciftlikte HACCP prensiplerinin uygulanmasi baslangi¢ ve simdiki durumunu “iyi tGretim
uygulamalan” (GPPs)dan temel almakta fakat bunun yerine daha dogru kritik kontrol noktalari (KKN)
bulunmaktadir.Kiimesten elde edilen piliglerin kaliteli olmasi, son {riiniinde kaliteli olmasini saglar. istenen &zellikte olmayan
pilicler uygulanacak islemle istenen duruma getirilemeyecegdi gibi son urininde dugik kaliteli olmasina yol acacaktir.
Yetistirme sirasindaki enfeksiyon kaynaklari, kanath slrlsu, civcivler, yemler, rodentler, yabani kuslari, insektler ve ciftlik
personelinden olusmaktadir. Enfeksiyon riski, yem Uretimi, islenmesi, dagitim ve depolanmasi asamalarinda siki hijyenik
kontrolleri ile azaltilabileceginden, bu derleme kapsaminda, HACCP programinin kanath ciftliklerinde uygulanmasi ve
uyulmasi gereken hususlar ele alinmis, endustrinin Ureticiden perakendeciye kadar Grlin guvenligini saglama konusunda bir
sorumlulugu oldugu vurgulanarak beyaz et ileri islem uriinlerinde ana hammaddenin sorunlarina kalici ¢ézimler getiriimeye
calisiilmasi amaglanmistir.

Anahtar Kelimeler: HACCP, Kanath giftlikleri

Moving HACCP Principles to the Poultry Farms

Abstract: Hazard Analysis Critical Control Point (HACCP) is a systematic approach which is developed according to the
“preventitive approach” principle in food production. In other words, HACCP is a method which helps to determine and
analyze of possible hazards at different production stages of food and determination of the activities to prevent these
hazards and their effective applications into the practice.

In food processing plants, it is considered that raw materials can be an important contamination source. Therefore, safety
programs lower the risks originated from raw materials at certain degree in production farms. The most important factors at
the succession of safety programs are staffs and hygiene standards which are by them. This kind of safety programs should
include also education programs for all staffs on food production chain.

In the system of “Farm to table”, post period of food processing is very important to reduce foodborn infections. The
application of HACCP principles in the farm takes “Good Production Practices” (GPPs) as a base for its starting a current
position but instead there exist a more correct critical control points (CCP). There better quality of the chicken the better
quality of the final product. Chickens which are not at desired quality can not be brought to wanted position using certain
compensatory applications nor can the final product be at the right quality. The sources of infection during the raising
process consist of all poultry crew, chicks, feed, rodents, wild birds, insects and the farm personnel. The risk of infection can
be reduced using hygienic controls at the stages of feed production, processing, distribution and stocking. Therefore, within
this article the requirements to be followed in using HACCP program in poultry farms are explained the problems of main raw
materials used in the further processed white meat products are aimed to be solved permanently with an emphasis on the
responsibility that industry has in providing product security from producer to retailer.
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kuralci yaklagimla gergeklestiriimesi olarak
algilanmalidir (Turantas ve Unlatirk, 1998). HACCP
Sistemi’nin  bir kanatli ¢iftligine uygulanmasi ve

Giris

Gida guvenliginin saglanmasinda etkili ve 6nemli bir

sistem olan HACCP sistemi, gida endustrisinin her
asamasinda glvenli gida temininde engelleyici
faktorler olarak nitelendirilen mikrobiyolojik, fiziksel ve
kimyasal tehlikelerin yok edilmesinde etkin rol
oynamaktadir. HACCP  sistemi  geleneksel
uygulamalarin daha sistematik olarak geligtirilmis
seklidir ve geleneksel kontrol ve uygulamalarin daha

surdurdlebilirligi; egitilmis ve dogdru secilmis personel,
organize olmus c¢alisma duzeni ile birlikte,
paylasilacak ortak bir gururu da getirecektir.

Hammaddeden tiketim evresine kadar tim uygulama
ve sureglerdeki uygunluk, durum ve degerlerinin
saglanmasi ilkesini kargilayan gereklilikler “Kalite
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Givenligi” olarak tanimlanmaktadir. Bu gercevede
kalite guvenligi; hammadde ve son urinin mevcut
standartlara uygunlugu, isletme ve ekipman dizayni,
proses hatti dizenlemesi gibi ¢ok genis bir cepheden
gergeklestirilen uygunluk kontrolleridir. Diger bir ifade
ile, kontrollli proses uygulamasi yaninda, Uriintin raf
omrind belirleyen ambalajlama, depolama ve
dagitim-servis kosullarini da inceleme kapsamina
alan bir uygulamadir. NASA tarafindan Amerikan
uzay uguslari programinda “guvenli gida” Gretmenin
yolu olarak 1959 yilinda gelistirlen HACCP Sistemi;
glnidmizde pek ¢ok Ulke tarafindan da gida guvenligi
saglama prensibi icinde stratejik hedef olarak ele
alinmistir (Halkman, 1998; Mahmutoglu, 2000; Topal,
2001; Mayes, 2002; Usta, 2002).

Gida glvenligi kavramina bilimsel, rasyonel ve
sistematik bir yaklasim getiren HACCP sistemi
gidalardaki biyolojik, fiziksel, kimyasal zararlanmalari,
birey ve toplum agisindan 6énem tasiyan saglk ve
kalite beklentileri dogrultusunda ortadan kaldirmaya
yonelik bir belirleme aracidir. Bu baglamda ekipman
dizaynini, igsleme  basamaklarini iyilestirmeyi,
teknolojik gelismeyi uyarlamayi, beklenen hedefi
saglayabilmeye yonelik teknikleri de icermektedir.
Ozgin  risklerin  belirlenip,  énleyici  etkinliklerin
uygulanmalarini amaglayan HACCP sistemi, gida
glvenliginin  ve  kalitesinin  garantéri  olarak
nitelendirilmektedir. AB’'nin 93/43 no’lu gida direktifi
ile de, gida hijyeninde zorunlu hale getirilmigtir.
Uriinde proses hatalarindan kaynaklanabilen, tolere
edilemeyecek risklerin odaklarini belirleyen, Griin
kalitesini ve tiketici saghdini glvenceye alan bu
sistem; sadece mikrobiyal kaliteyi degil, duyusal ve
besleyici kalitedeki artigi da saglayici rol oynayarak
kaliteye olan guiveni de gelistirmektedir (Mahmutoglu,
2000; Topal, 2001; Usta, 2002). Gelisen teknoloji,
glincel uygulamalarda Urun, isleme kosullari ve
isletme  kontrollerinde yeni gereksinimleri ve
zorunluluklari gundeme getirmistir. Bu kapsamda
“geleneksel kalite kontrolleri”, “kalite guvenligini
saglama” kavrami ile yer degistirmistir (Ulca, 2000).

Glnidmizde c¢agdas bir yaklagimla hizmet vermek
isteyen kanath ciftlikleri de canli  hayvan
yetistiriciliginde  standart  olgllerde  yetistiricilik
yapmay! ve tim yetistirme donemi boyunca riskleri

en aza indirmeyi amacglayan HACCP sistemini
uygulamak durumundadirlar. HACCP  sistemi,
isletmelerde Uretim yonetimi boyutunda &énemli
katkilar saglayacak olup, bunlar su sekilde
siralanabilir:

*

isletmelerde gida giivenliginin toplam kalite
yonetimi ve benzeri sistem dahilinde ele alinmasini
saglar.
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* Yetistirme doénemindeki olasi kritik noktalarda
fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik tehlikelerin kontrol
altina alinmasini saglar.

* Zaman, sicaklk, nem, gbrsel muayene gibi ucuz
parametrelerin islem operatorleri tarafindan kontrol
kolayca vyapildigindan kalite kontrol maliyetlerini
dasardr.

* Kanatli ¢iftliklerine canli hayvan ve devaminda gida
glvenligi konusunda yol g0Osterecek ortak bir
terminoloji, uretim surecleri, kontrol prosedirleri ve
dokiimantasyon gibi standartlar sunar; bdylece
denetleyici kuruluslarin galismalarini da kolaylastirir.

* Kanath giftliklerinin canli Uretim konusundaki
performansinin dlgilmesine olanak tanir. HACCP
sistemin blnyesinde vyapilan performans 6lgimi
ciftlikteki canli Gretimi izlemeyi ve bu Uretimin glvenli
oldugunu garanti etmeyi amaclar.

* Canli Uretimde yumurtanin temininden baslayarak
kesim yasina gelmis canli hayvanin kesimhaneye ve
hatta mdsteriye ulastinimasina kadar gegen tim
surecin titizlikle gbzden gecirilmesini saglar. Bu
yonlyle HACCP gida Uretimine dizeltici olmaktan
ziyade, 6nleyici bir yaklagim getirir.

* Reddetme, enfeksiyon tagima, disik canli agirlig
gibi olumsuz performans gostergelerinin azalmasina,
dolayisiyla canli  hayvan uretimi gergevesinde
yipranma, enerji, kimyasal, iscilik ve indirekt
maliyetlerden tasarruf saglar.

* Bir sonraki asamadaki- kesilecek hayvanlar igin
kesimhane tarafindan red edilme olasiligini-
sikayetleri azalmasina ve mugsteri tatmininin
artmasina olanak saglar.

* Mevcut canh hayvan yetistiriciliginin  kayda
gegcirilmesini, surekli kontrolini ve iyilestiriimesini
saglar.

* Personelin gida glvenligi konusunda egitilmesini,
bilinglendiriimesini ve bu konuya gereken &6nemi
vermesini saglar.

* Kolay anlasilir, spesifik ve esnek olmasi ve canli
hayvan Uretimindeki potansiyel tehlikeler Ulzerinde
yogunlasmasi, sorunlara zamaninda yanit vermeyi
saglar.

* Ciftliklere Grin gulvenligi konusunda,
isletmeler ile karsilastirma olanagi saglar.

diger

* HACCP sisteminin uygulanmasi tim dulzeylerden
istisnasiz her ¢aliganin katihmini gerektirmektedir. Bu
ozelligi ile HACCP, ciftlikte c¢alisanlarin ait olma
ihtiyacini karsilar ve motivasyonlarini yikseltir.

Kanath ciftliklerinde, isletme Ust yonetiminin HACCP
sistemini uygulamaya karar vermesi durumunda, 6n
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bilgilenmeyi ve Urlin glvenligi ile ilgili mevcut durum
analizini kapsayan 6n hazirlik ¢alismasini yapmasi
gerekmektedir. Isletme (st ydnetiminin, (riin
guvenliginin ne anlama geldigi, ciftlikte elde edilen
artn ve hizmetlerin gida guvenligi agisindan tagidigi
riskleri ve bunlarin olasi etkileri, ayrica HACCP
sisteminin icerigi ile saglayacad katkilari ve
uygulama sireci hakkinda eksiksiz bilgiye sahip
olmasi gerekmektedir.

HACCP sisteminin etkin bir sekilde kurulmasi ve
uygulanmasindaki en Onemli adimlardan biri
“HACPP Takimi”’nin  olusturulmasidir.  Takimi
olusturan Uyelerin, yetistirilen hayvan ve Uretim sureci
konusunda yeterli bilgi ve deneyime sahip olmasi
onemlidir. Takim veteriner hekim, giftlik mudard,
bakici, hijyen ve sanitasyon sorumlusu gibi kigilerden
rahatlikla olusturulabilir.

HACCP takiminin kurulmasindan sonra, oOncelikle
ciftlikte canli hayvan kalitesi, sagligi ve givenligine
iliskin  mevcut durumun analizinin  yapilmasi
gerekmektedir. AB’ye giris slirecinde diger gida
isletmelerinin oldugu gibi canli hayvan yetistiren
ciftliklerin de zaman iginde sistemlerini bunlara uygun
hale getirmeleri gerekmektedir. ikinci olarak, sektérde
faaliyet gosteren diger canli hayvan yetistiren
isletmelerin Grtn glvenligi ile ilgili aldiklari énlemleri,
standartlari  ve uygulamalari arastinimal  ve
incelenmelidir. Ucgiincti olarak, HACCP sisteminin
tim ilkeleri ve gerekleri 6grenilmelidir. Son olarak ise,
HACCP takimi, ciftligin canli hayvan saghgi ve
glvenligi konusunda gecmisten bu yana yapilan
mevcut uygulamalarini gézden gegirmelidir.

HACCP takimi, canli hayvanin genetik yapisini ve
ilgili  tim faktorleri, canli  hayvanin saghgini,
yetistiricilik sartlarini, alet-ekipman ve bina tasarimini,
yetistirme ortaminin hijyen ve sanitasyon kosullarini,
personel saghgi-hijyen ve egitimini, yedigi yem
miktari ve igerigini g6z o©ninde bulundurarak
tehlikeleri belirlemelidir. Uriin tanimlandiktan sonra
HACCP takiminin, Grindn ulasacagi son noktay ve
Urindn  potansiyel mudsterilerinin - kim  oldugunu
belirlemesi gerekmektedir. Yetigtiricilik ve sunum
asamalarini — giftligin  dogrudan kontroli altinda
bulunan silregteki bitiin adimlar - kapsayan bir akis
diyagrami c¢ikariimaldir. Akis diyagraminin amaci
yetistirme asamalarinin basit, agik ve anlagilir bir
sekilde gizimle gosterilmesidir. Bu amagla, hazirlanan
akis diyagrami ¢ok karigstk olmamali, civcivin
girisinden canli hayvanin ciftlik digina ciktigi tim
kalite kontrol asamalari bizzat yerinde gorilerek
g6zden gegciriimeli ve varsa gerekli dizeltmeler
yapilarak akig diyagrami son sekline
kavusturulmahdir. Akis diyagraminin hazirlanmasi
asamasinda, civciv girisini planlayan, yetistirme
asamasinda gorev alan, canli hayvani sevk eden, her

kademeden tim calisanlarin goris ve Onerilerinin
alinmasi yararli olacaktir.

HACCP takimr’nin olusturuimasi ve bu asamaya
kadar yapilan islemler 6n hazirlik niteliginde olup, bir

sonraki asama olarak HACCP  sisteminin
yerlestirimesi  igin gereken ayrintili  planlama
c¢alismalari  yapilmaldir. HACCP plani, 7 ana
prensibin  uygulanmasi ve kanath iftliklerine

uyarlanmasi ile gergeklestirilebilmektedir. Bunlar;

1. Civciv girigsinden canh hayvanin ciftlik digsina
cikisina kadar bitin evrelerde, 6zgin potansiyel
tehlikelerin belirlenmesi, olasi tehlikelerin kontrol
altina alinabilmesi ve/veya engellenebilmesi igin risk
analizlerinin yapilmasi,

2. Tehlikelerin gergeklesme olasiligina karsi, bunlari
engellemek veya minimize etmek igin, canli Uretim
basamaklarina gore kritik kontrol noktalarinin (KKN)
belirlenmesi,

3. KKN’lerin giivence kontrolini saglamak Uzere;
kontrol kriterleri ile, kritik (tolerans) veya hedef
limitlerinin belirlenmesi,

4. KKN’lerin analiz sonuglarini veya ilgili tuim
Olciim/belirlemeleri, listeleme yoluyla suUrekli ve
dizenli olarak kontrol ve izleme ydntemlerinin
belirlenmesi,

5. Kismen veya tamamen kontrol altina alinamayan
ya da hedef kriterlerden sapma gdsteren KKN’ler igin

gerekli onlemlerin tanimlanmasi ve
uygulanabilirliginin saglanmasi igin dizeltici
onlemlerin gergeklestiriimesi,

6. HACCP caligmasinin dodru ve etkin
uygulanabilirlik  durumunu gdsteren dogrulayici
analizleri/islemleri iceren onlemlerin
gergeklestiriimesi,

7. Bu prensiplerin yerlestiriimeleri ve
uygulanmalarinin  saglanmasi igin, gerekli tim

yontem, islem ve kayitlarin yazil hale getiriimesi-
arsivlenmesi-dosyalanmasi (dokiimantasyon) olarak
siralanmaktadir.

Canli  hayvan (retimi sirasindaki asamalardan
kaynaklanabilecek ve canli hayvan ile baglantisi olan
biyolojik, kimyasal ve fiziksel tehlikelerin neler
olabilecegi saptamali ve bunlar ayrn ayn
listelenmelidir. Tehlikeler belirlendikten sonra, bu
tehlikelerden hangisinin  HACCP planinda yer
alacagina HACCP Takimr’nin  karar vermesi
gerekmektedir. Bu asamada her potansiyel tehlike,
potansiyel tehlikenin blyuklugl ve meydana gelme
ihtimaline bagli olarak de@erlendirilmelidir.

Gida guvenligine yobnelik olusabilecek tehlikelerin
ortadan kaldirimasi ya da kabul edilebilir sinirlara
indirilebilmesi amaciyla kontrol uygulanabilen vyer,
slreg, islem veya prosediire Kritik Kontrol Noktasi
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denilmekte olup (Mead, 1994), bu noktalarin
belirlenmesi; tehlikelerin meydana gelme olasiligi ve
etki derecelerinin  degerlendiriimesine  baglidir.
Buradaki amag, tehlikeleri ortadan kaldirmak,
onlemek veya azaltmak icin her adimda nelerin
yapllabileceg@inin ortaya konulmasidir. Kritik kontrol
noktalarinin segiminde, tanimlanmis olan tehlikeler
ve bunlarin hastalik yada rahatsizlik meydana
getirme  olasiligi, canli  hayvanin  yetistiriime
asamalarinda ydritilen islemler ve canli hayvanin
kullanim amaci dikkate alinmasi gereken faktorler
arasinda sayilabilir. Tanimlanmig olan her tehlike igin
ayri ayri kritik kontrol noktalarinin olusturulmasi
gerekmeyebilir, ancak tim tehlikelerin ortadan
kaldiriimasi, énlenmesi ya da azaltiimasina yonelik
eylemlerin gerceklestiriimesi daha uygundur. Bir
asamanin kritik kontrol noktasi olup olmadidini
anlamak icin “ Bu asamadaki tehlike ileride bagka bir
islem ile gideriliyor mu?” sorusuna alinacak cevap,
eger evet ise burasi bir kritik kontrol noktasi degildir.

Tehlike analizi yapilarak kritik kontrol noktalar
belirlendikten sonra, her asamanin her tehlikesinin bir
kritik kontrol noktasi olup olmadigi, karar agaci
kullanilarak ortaya konulmali ve kritik kontrol noktasi
olarak belirlenen islem veya asamadaki tehlike
kontrol altina alinmaldir. Pek ¢ok durumda kritik
kontrol noktalari kolaylikla saptanabilir. Ancak yine de
bu noktalarin tanimlanmasi ve dogru noktalarin

belirlenmesi amaciyla karar agaci adi verilen
anahtarin  kullanilmasi  ve  buradaki sorularin
yanitlanmasi 6nerilmektedir.  Kanatli ciftliklerinde

tehlike yaratabilecek faktorler; su, yem, kiimes ici ve
digi yetigtiricilik kosullari, tasitlar, ¢alisan personel,
evcil ve yabani hayvanlar (hasereler, rodentler vb.)
dir.

HACCP takimi tarafindan kritik kontrol noktalarinin
belirlenmesinde kullanilabilecek olan “Kritik Kontrol
Noktasi Belirleme Karar Agaci” sekil 1de
gOsterilmis olup (Topal, 2001), kanath ciftliklerinde
canli hayvan sagdhdi icin tehlikeler belirlenirken
asagida verilen U¢ soru “karar agaci” yaklasimi ile
ancak tehdit olusturabilecek her faktor icin ayri ayri
sorulmali ve cevaplandiriimalidir. Bunlar; kanath
ciftliklerindeki kosullar canli_hayvan Uretimi sirasinda
hayvan sagligini etkileyecek nitelikte risk
olusturmakta midir?, alinacak onlemler bu riskleri
ortadan kaldirabilecek 6zellikte midir?, civcivin ciftlige
giris asamasindan ciftligi terk edis asamasina kadar
gecen sirede canli _hayvan acisindan mevcut
kosullar yeni riskler dogurabilecek nitelikte midir?

Kritik kontrol noktalarinin tespiti ve gemalarda
belirlenmesi ¢ok o©nemlidir. Belirlenecek noktalar
ciftlik is akisinda sorunlari ¢ézmede ne derecede
isabetlidir? Bu durumunda aslinda bilinmesi ve test
edilmesi gereklidir.
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Kritik noktalar olustuktan sonra da Uzerinde durulan
3. nokta u¢ noktalardaki limitlerin olusturulmasidir.
Ornegin ¢iftlige gelen hayvan yemlerinin fiziksel,
kimyasal ve mikrobiyolojik 6zellikleri bilinmeli, kritik
limitleri belirlenmeli ancak mikrobiyolojik 6zelliklerinde
Salmonella negatif olmalidir. Belirlenen limitin tGizerine
cikildigi zaman mudahale edilmesi gereklidir. Bu
midahale isi de sirekli kontrol gerektirir.

Ciftlikteki hijyen kurallarinin  HACCP kurallarina
uygun yapilip yapilmadidi kontrol edilmelidir. Ancak
bu kontrollerin kim tarafindan yapilacag: da ayr bir
onem tasimaktadir. Bu nedenle kontrolleri yapacak
kisinin ve nasil yapilacaginin HACCP programinda
belirtiimis olmasi gerekir. Kritik kontrol noktalari
belirlendikten sonra, uygulamalarin ne zaman ve ne
siklikta yapilacagi ve surekli olup olmayacagi da ele
alinmalidir. Burada bazi noktalardaki deg@iskenliklerde
dikkate alinmalidir.

Tespit edilen problemlerin, potansiyel tehlikelerin
kontroliine ¢6ziime yobnelik galismalarin yapilmasi
gereklidir. Problem belirlendikten sonra, bunlarin
¢iftik uygulamalarindaki sonuglara etkisini ve
ekonomik boyutunu tespit etmek gerekir. Eger
tespitler ciftlik verim sonuglarini gok da etkilemiyorsa
Uzerinde ¢ok durmak gereksizdir. Ancak bu
problemlerin yarattigi tehlikenin boyutunu ve sinirini
da bilmek zorunlulugu olmalidir. Problemin tespiti ve
hangi noktalarda midahale etmemiz gerektigini
belirledikten sonra  bunlarin  sirekli  kontroli
gerekmektedir. Aksi taktirde bunlari belirlemek ve
tespit etmek ugrasisi higbir anlam tagimaz (Anonim,
2001).

Kritik kontrol noktalarinin belirlenmesinden sonra her
bir nokta icin kritik limitlerin belirlenmesi gereklidir.
Kritik limit (KL), kabul edilebilir ile kabul edilemez
arasindaki sinir degeridir (Anonim 1999). Bu limitler
her kritik kontrol noktasinin etkinligini 6lgmek igin
ortaya konulmus degerlerdir (Arikbay, 2001). Ayrica
kritik kontrol noktalarindaki operasyon kosullarinin
glvenli ya da giivensiz oldugunu ortaya koymada da
kullaniimaktadir. Her bir kritik kontrol noktasi igin bir
yada birden fazla kritik limit olup, bu limitler 6nceden
tanimlanmis  tehlikelerin  givenlik altina alinip
alinmadigini, ortadan kaldinlp kaldiriimadigini,
azaltihp azaltilmadigini, yani kabul edilebilir dizeyde
olup olmadigini géstermektedir.

Kanatli hayvan giftliklerinde belirlenecek kritik
limitler, kabul edilemez sinir degerlerine sahiptir.
Cunk, ciftlik kosullarina etkide bulunan her bir faktor
biyolojik, fiziksel ve kimyasal agidan yetistirilen
hayvanin hem kendi sagligi hem de onu tlketecek
olan insanlar agisindan hijyenik ve givenli olarak
degerlendirilememesine neden olacaktir.
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Kritik kontrol noktalarinin  kontrol altinda olup
olmadiginin belirlenmesi amaciyla yapilan sistematik
ve planh gozlemler topluluguna izleme denir. Kritik
kontrol noktalarindaki en énemli husus, belirlenen ve
problem vyaratan noktalarin surekli kontrol altinda
tutulmasi ve izlenmesi zorunlulugudur. Bu limitler ve
sorun belirlendikten, midahale edip baktiktan sonra
beklenilenin UGzerinde hala bir sorun varsa ,yeniden
bu sorunlarin ¢ézimine yoénelik ayrintili galigmalar
yapmak gerekecektir (Anonim, 2001). izleme
faaliyetlerini gerceklestirecek kisiler canli Gretimin
bizzat icinde olan kigiler arasinda segilmelidir. Bu
noktada, izlemenin strekli mi? yoksa belirli araliklarla
mi? vyapilacagina da karar verilmelidir. izleme
sonuglari  kriterlerin  karsilanmadigini  gosterdigi
zaman durumu dizeltmek icin uygun ve hizli olan
onleyici tedbirler kullaniimalidir.

HACCP planinin gegerli olup olmadidini ve sistemin
plana bagl olarak galisip ¢alismadiginin belirlenmesi
dogrulama asamasinda gerceklesmektedir. Bu
asamada oncelikle sistemin HACCP planina uygun
bir sekilde yiriylp yirimedigi degerlendirilir. Ikinci
olarak ise, HACCP plani, bilimsel ve teknik agidan
ele alinir. Guvenlikle ilgili tim tehlikelerin tanimlanmig
olup olmadigi ve plan etkin bir sekilde
uygulandiginda tehlikelerin kontrol edilip edilmedigi
belirlenir. Sistemin son asamasi ise, geriye dogru
izlemeyi, gozetimi, dogrulamayi saglayabilmek igin
tim sire¢ asamalarinin kaydedilmesi, yani kayit ve
dokiimantasyondur. Bu kayitlarin olusturulmasi,
onaylanmasi, saklanmasi, korunmasi, tekrar
kullanima sunulmasi, imhasi gibi konularda nasil bir
yontem izlenecegine iligkin bir kayitlama proseduri
hazirlanmalidir (Turantas ve Unlitiirk, 1998; Arikbay,
2002). HACCP sisteminde kayit tutmani énemi her
zaman vurgulanmaktadir. Ozelikle giftlik isletmesinde
bu isin akis semasi gerekmektedir. Bu sema
hayvanlarin  kiimese girisinden c¢ikisina hatta
broilerde kesimhaneye taginmasina kadar, damizlikta
yumurtalarin  kulugkaya taginmasina kadar, ticari
yumurtacilarda yumurtanin  tiiketicinin  sofrasina
ulagana kadar olan biitiin agamalari kapsar. Ornegin
damizlik giftliginde toplanan yumurtalarin kulugkaya
naklinde hangi viollerle génderiliyor? Kullanilan violler
plastik mi, karton mu? ya da broiler giftligine gelen
civcivlerin kimese getirilirken tasindigi kutular plastik
mi karton mu ? gibi ayrintilarin dahi bilinmesi ve kayit
altina alinmasi gereklidir.

Uygulamada Uizerinde durulacak noktalardan biriside
islemin nasil yapilacag! Uzerinde yogunlagmaktadir.
Ciftlige gelen tim unsurlarin goézden gegirilmesi,
bunlarin tasidigi riskler kontrol edilip kayit altina
alinmali ve listelenmelidir. Sistemde potansiyel
sorunlarin tespit edilmesinde en kolay ve en basit
yontem gecgmisteki kayitlarin gbézden gegirilmesidir.
Gegmiste hangi problemler yasandi, ne zaman

yasandi, ne kadar hasar olustu, hangi tedbirler
alind1? Sorularina cevap bulunarak ve incelenerek
sorunlarin énceden belirlenme sansi yakalanmis olur.

2. Kanath Giftliklerinde HACCP Uygulamalari

Kanatli Grinlerinin glivenliginde temel 6ncelik kritik
kontrol noktalarinin giftlikteki uygulamalarinin ele
alinmasiyla baslamaktadir. Tavukgulukta 1ISO 9000-
9002 ydnetmelikleri ve HACCP gibi kriterlerde artik
uygulama alanina girmis bulunmaktadir. Kritik kontrol
noktalari sadece ciftlikler icin cikarilmis degil,
genelde tavukguluk sektérinde Uretimde tim
noktalarda uygulanan bir sistemdir. Ciftlik sistemi ele
alindiginda hijyen ve biogtvenlik konularinda bu kritik
kontrol noktalari nerelerdir? Bunu ciftlige adapte
edebilir miyiz? sorularina cevap aramak gerekir.

Kritik noktalarin belirlenmesinde &ncelikle kanatl
ciftliklerinin yapimi ile ilgili sorunlarin géz &éniinde
bulundurulmasi gerekmektedir. Ciftligin ve kiimeslerin
kurulus  dizayni  sorunlarin  ¢gikmasinda veya
ctkmamasinda ©6nemli bir yer tutar. HACCP
programinin yurGtilmesinde giftligin icinde bulunan
kiimeslerin  yapisal  0Ozelliklerinin  uygunlugunun
bilinmesi ve kritik kontrol noktalari belirlenirken
tartigiimasi gerekmektedir.

Klmeslere yerlestirilen hayvan surilerinin kdkeninin

bilinmesi, daha ileri zamanlarda karsilasilacak
problemlerin onlenmesi agisindan 6nem
tasimaktadir. Bu anlamda; uniformitedeki

bozukluklar, sirinin yasam giicu (enfekte civciv
sayisl), sUrinin  genetik performansi  (yem
degerlendirme orani vb.), hastaliklara karsi direngli
olup olmamasi, maternal kokenli hastalilarin olup
olmamasi vb. kosullar g6z 6ninde bulundurulmasi
gereken hususlardir. lyi bir damizlik ve kulugka
isletmeciligi ve 6n kosul programlari ile kimese
yerlestirilecek hayvanin Ozellikleri kontrol
edilebileceginden nugget icin hammadde olan ete
uygulanan 6n kosul programlari benzetmesinden yola
cikilacak olursa, kimes i¢cin hammadde olan canl
hayvan kritik kontrol noktasi olmaktan ¢ikarilabilir.

Kimes ici kosullari, kanatli hayvan yetistiriciliinde
onemli kritik kontrol noktalari olabilecek o6zelliklere
sahiptirler. Bunlardan ilki kimes i¢i yerlesim
sikligidir. Blylime, yasama orani, altlik kalitesi ve
bacak sagligi uzerinde olumsuz etki yapan yuksek
yerlesim sikhgi, énemli bir kritik kontrol noktasi olarak
degerlendirmeye alinmalidir. Kimesin boyutlari,
kesim yasi ve bu yastaki canli agrilik, canli hayvanin
et Urlnu olarak degerlendirme sekli, ekonomik émdir,
(yem tiketimine karsilik et verimi), mevsimsel
faktorler g6z 6ninde bulundurularak belirlendiginde,
yani bagtan yapilacak planlama ile bu noktanin kritik
kontrol noktasi olmaktan g¢ikarilarak kritik nokta
olmasi saglanabilir.
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Kimes ici sicakhdi, yetistiricilik agisindan énemli bir
faktérdur. bu nedenle, kimes ici sicaklik seviyelerinin
kontrol edilmesi, énemli bir kritik kontrol noktasidir.
Ancak sadece yiuksek sicakligin degil, nem ve
havalandirma kosullarindaki olumsuzluklarin da
sicakhgin olusturabilecedi tehlikeleri artirabilecegdi
hesaba katilmalidir. siralanabilir. Yerlesim sikligini
belirleyen degerde tutmak, taze ve temiz igme suyu
temin etmek, kimes igi sicakhgini artiracak dis
faktorlerin etkisini azaltacak tedbirler almak, sicaklik
tehlikesini kontrol agisindan 6nem tasimaktadir.
Ayrica hayvanlarin fiziksel goértnUslerinin  takip
edilmesi, althk kontrolinin siklastiriimasi, sicaklik
parametresinin etkilerinin kontrol etme agisindan
dogrulayici 6nlemeler olarak sdylenilebilir.

Yaz ve kig doénemlerinde vyapilan yetistiricilik
kosullarinda uygulanmasi gereken havalandirma
oranlari min 0.7 m®saat / kg ile maksimum 7.2
m°/saat/ kg arasinda deg@ismektedir. Kiimes igi ve
disi gevre kosullarindaki degismelere bagl olarak
havalandirma oraninin kontroll, kritik bir kontrol
noktasidir. Havalandirma oraninin belirtilen degerle
arasinda tutulabilmesini saglayabilmek icin
havalandirma sisteminin kimes kapasitesine uygun
olmasi  oncelikli  kosuldur. Modern ydntemleri
kullanilarak yapilan kapali sistem canli hayvan
yetistiriciliginde bu amaca hizmet edebilmek icin
otomatik sistemler kullaniimakta ve havalandirma
oraninin kontrolu bilgisayar ile yapilmaktadir. Ancak
mekanik-elektronik arizalardan kaynaklanabilecek
sorunlara aninda ¢6zim bulabilmek amaciyla da
havalandirma sistemi mutlaka manuel bir sistem ile
kombine edilmeli, hatta elektrik kesintilerinden
kaynaklanabilecek sorunlarin  ¢dézimi igin  bir
jenerator devreye sokulmalidir. Otomatik ve manuel
sistemlerle capraz kontrolin saglanmasi ve farkl
noktalardan dlgimler yapilarak bir kaydinin tutulmasi,
izleme prosesi sirasinda blyulk yarar saglayacaktir.

Hava kalitesi de o6nemli bir kritik kontrol noktasi
olabilir. Kimes i¢i NH3 (< 10 ppm), CO2 (< % 0.35) ve
CO (< 100 ppm) seviyelerinin olgimi ile toz
miktarinin kontroll hava kalitesi hakkinda kesin bilgi
edinilebilecek 6nemli parametreler oldugundan
havalandirma sisteminin ve radyanlarin kontrolinin
yanisira, kimes i¢i nem duzeyinin istenilen dizeyde
saglanmasi, bu kritik kontrol noktasini diger kiimes igi
faktorlerin  siki denetimi yapildiginda sadece bir
kontrol noktasi olmasina neden olmaktadir.

Kimes ve yalitimin kalitesine bagh olarak esit
miktarda ve 3-10 cm kalinliginda yayilmis bir althk
seviyesi idealdir. Miktardan cok altlik kalitesi hem
yetistiricilik ddneminde canl hayvan kalitesini hem de
Urin isleme asamalarinda mamul Urin kalitesini
dogrudan etkilediginden bir kritik kontrol noktasidir.
Kimes igi sicaklik, nem, havalandirma oranlarinin
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kontroli ile yukseltilebilecek altlik kalitesi, ayni
zamanda  yetistiriciik ~ asamasinda kullanilan
rasyonunn igerigine ve suluk sisteminin sekline de
bagl bulunmaktadir. Fiziksel ve mikrobiyolojik agidan
tehlikeler igeren altlik, patojenlerle enfeksiyon riskinin
azaltilabilmesi i¢in her donem degistirildiginde ve kus,
fare vb. gibi canlilardan kaynaklanabilen bulasilarin
althk materyaline bulagmalari 6nlendidinde, ki bu da
iyi bir depo kontroliinii gerektirmektedir, risk olmaktan
cikarilabilir. Ancak bu uygulamalar kritik kontrol
noktasi olmasini énleyemez.

Yetersiz aydinlatma, dislk yodunlukta 1sik siddeti,
1Isik  yodunlugundaki degisimler ve uygulanan
isiklandirma siresi, kontrol edilmesi gereken ve
aydinlatma faktorini etkileye durumlardir.
Aydinlatma ekipmanlarinin verdigi 1sik siddetinin-
yogunlugunun ve sayisinin  kontroli  yeme
aktivitelerindeki azalmaya bagh olarak canli agrilik
azalmasini kontrol etmede 6nem tasidigindan kritik
noktadir. Bu noktada surekliligi saglamak ve olasi
tehlikeleri 6nlemek igin elektrik kesintilerinden
kaynaklanabilecek sorunlari énlemek igin jenerator
sisteminin devreye sokulmasi, bina, fanlar ve
kapilardaki araliklardan i1gsik sizmasinin o6nleyecek
tedbirlerin alinmasi 6nerilebilecek uygulamalardan
bazilardir.

Kimes icine yerlestirilecek suluk sayisi ve yerlesim
sikhdi; kullanilan suluk sistemine ve hayvan sayisina
gére belilenmediginde canli  hayvanin buyime
oranini dogrudan etkilemektedir. Gulnlik —sirekli
kontroll gerektiginden bir kritik kontrol noktasi olarak
algilanmalidir. Suluk vyiizeyi ve temizlidi; su
tuketiminin surekliligi kimes i¢i ve digindaki kosulara
gore degiskenlik gosterdiginden 6énem tasimaktadir.
Bu nedenle taze su tlketimini artirabiimek ve
surekliligini saglayabilmek igin suluklarin her giin
temizliginin  ve bakiminin  yapilmasi  kontroli
gerektiren bir noktadir.

Kullanilan suluk sistemine gore gunlik su ihtiyacinin
karsilayacak su miktarinin sirekliligini saglamak
onemli bir kritik kontrol noktasi olabilir. Kimes i¢gi ve
digindaki yetigtiricilik kosullarinin da g6z 6ninde
bulundurulmasi ile birlikte 24 saat sire ile kesintisiz
su ihtiyacini karsilayacak bir su deposunun ve
hijyenik kosullarinin  bulunmasina 6nem vermek,
suyun kimese ilk girdigi noktaya bir su sayaci
yerlestirmek, hayvanlarin yeterli su alip almadigini
kontrol etmek, su tuketimindeki dalgalanmalari
yonlendirebilecek olan yem tiketim miktarinin
kontroll gibi parametreleri kontrol etmek, bu agsamayi
kritik kontrol noktasi olmaktan gikarmaktadir.

Su tuketiminin, canli hayvan buyime dénemlerinde
dogrudan etkili bir faktér oldugundan fiziksel,
kimyasal ve mikrobiyolojik tehlikeler igceren bir kritik
kontrol noktasidir. Suyun bu tehlikeler agisindan
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iceriginin ve bu tehlikelerin surekliliginin ortaya
konulmasi yapilmasi gereken zorunlu uygulamalardir.
Mikrobiyoloiik kalitenin korunabilmesi acgisindan agik
suluk sistemlerinde suluk basina 1-3 ppm dizeyinde
klorlama yapilmasi &nerilebilecek ilk uygulamadir.
Ayrica UV uygulamasi ile de suyun mikrobiyolojik
yiki ve bulasma riski azaltilabilir. Suyun sertlik, tuz
ve nitrat miktarlarinin tespiti, ayni zamanda pH’nin
kontrolii de bir zorunluluktur. Cinki tim bu
parametreler canli hayvan buyime seyrini dogrudan
etkilemektedir. Ayni  zamanda igme  suyun
sicakhginin 10-12°C arasinda olmasinin saglanmasi,
sicak havalarda ise, suluk sitsemine taze su
takviyesinin yapilmasi kaliteli bir canli hayvan
yetistiriciligi icin yapilmasi zorunlu uygulamalardir. Su
sisteminden ve suyun kalitesinden kaynaklanabilecek
tehlikeleri ortadan kaldirabilmek icin acik su
kaynaklarindan temin edilen sularda kimes icine
hayvan yerlestirimeden 6énce suluk sisteminden, su
deposundan ve su kaynagindan o6rnek alinarak
fiziksel (tortu, bulaniklk), kimyasal (sertlik, tuz, nitrat,
pH vb.) ve mikrobiyolojik kontrollerinin yapilamasina,

gerekli tedbirlerin alinarak (filtrasyon, kimyasal
iceriginin ayarlanmasi, dezenfeksiyon vb.) su
kalitesinin  sUrekliliginin ~ saglanmasina  6nem
verilmelidir.

Canli hayvan ciftliklerinin temizlik ve dezenfeksiyon
isleminde c¢ogu zaman hatalar yapilmakta ve bu
sorun bilinmeden rutin devam edilmektedir. Cogu
idareci ve uygulayici temizlik ve dezenfeksiyon da
belki yillardir hep ayni Grind kullanmakta ve ayni
sekilde temizlik yapmaktadirlar. Ayni zamanda
yapilan isin dogru oldugu dusltnullerek var olan
sorunun surekliligi bdylece saglanmaktadir.
Kullanilan temizlik malzemeleri ve kimyasallarin
etken maddeleri ve kullanim sireleri ve kontrolleri
6nem tasimaktadir. Temizlik islemini sonrasi
uygulanan dezenfeksiyon asamasi da o6nemli bir
slregtir. Bu nedenle dezenfeksiyon icin kullanilan
maddelerinin segiminde, kullaniminda ve dozunda
dikkatli olunmalidir.

Kimes ortamindaki tim biyoguvenlik kurallarina
uyum basariya ulasmanin ilk adimlarindandir.
Temizlik ve dezenfeksiyon ayri bir énem tasimakla
beraber oncelikle gozle gOrunar kirler
uzaklagtinimalidir. Temizlik igini rutin olarak yapan
personel HACCP programi gergevesinde gozetilmeli,
hatalari tespit edilip tekrari 6nlenmelidir. Bu kritik
noktadaki hatalar en aza indirilmelidir. Alet ve
ekipmanlara yapisan tiyler, tozlar ve diger kirler cok
iyi temizlenip dezenfekte edilmelidir.

Onemli noktalarda galisanlarin da kontrol altinda
tutulmasi icap eder. Clnkl ciftlikte yapilan isler
genelde monotondur. Bu nedenle yapilan her isin
dogrulugu kontrol edilmelidir. Sistemin glvenilirligi

bdylece kendi iginde sorgulanmis olacaktir. Diger
onemli bir kritik nokta ise ciftlikte galisan personelden
kaynaklanan kontaminasyonlarin elimine edilmesi
gereklidir. Personelin kisisel temizligini dogru ve
yeterli bir sekilde yapip yapmadidi, ayrica hasta ve
taslyici (portdr) personelin canl Uretime verecegi

tehlikelerin  kontroll, yetistiriciik ve yakalama
sirasindaki  personel  davranislarinin  kontroli
yapiimaldir. Bunlara ilave olarak giftliklere giris

noktalari da 6nemli bir noktadir. Ciftlige nelerin ve
kimlerin girdigi, nasil girdigi géz ardi edilmemelidir.
Bu girislerde hijyen kurallarina kesinlikle uyulmalidir.
Ozellikle ciftlik girislerinde dezenfektan havuzlar,
dezenfeksiyon sistemleri ve kiimes girislerinde ayak
dezenfektan tablalari  bulundurulmali  ve bu
uygulamaya 6zen gosterilmelidir, koruyucu elbise ve
dezenfektan havuzu kullanim sikhdi ve kontroli
denetlenmelidir. Ayrica c¢alisanlarin egitimi basariya
ulasmay! kolaylastiracaktir. Bu sistem tek basina
yapilacak bir is degdil aksine grup ¢alismasi gerektiren
ve hijyen konusunda hayvan yetistiriciligi konusunda
egitim goérmuls insanlarla yapilacak islemleridir. Bu
sistem belirlendikten sonra ciftlik idarecisi bu isin
basinda durarak, kontrol ederek bu iste ¢alisanlarin
gorevlerini  tespit ederek bu isin ydrGtilmesini
saglayacaktir.

Ciftikten sofraya gida glvenligi uygulamalarinda
damizhk ciftliklerden elde edilen yumurtalarin
kuluckalara gitmeden gerekli hijyen kurallarina
uyulmasi bu zincirde ileriki agsamalarda da HACCP
uygulamalarinda basari saglar. Bu nedenle kiimes
icerisinde folluk kalitesi de yumurtalarin toplanmasi
ve tagimasi da 6nemli bir noktayi teskil etmektedir.

Rodentler, hasereler ve yabani hayvanlar; canli
hayvan Uretimi igin hastalik kaynagi olmakta ve
surekli tehdit yaratmaktadir. Ancak uygulanacak
biyoguvenlik programlari ile bu risk orani azaltilabilir.
Ama asla kontrol noktasi oldugu unutulmamalidir.
Hazirlanacak formlar ile biyoglvenlik programi
icerisinde kayitlari tutulmalidir.

Kimes igerisinde kullanilan yemlik sistemleri, kontrol
noktasi olarak dustndlmelidir. Sistemde bulunana
sensoOrler sirekli kontrol edilmeli, yem silolar dis
etkilere karsi korunmali ve yemin bozulmasini
saglayacak etmenler ortadan kaldiriimahdir. Ozellikle
yem silolari, terminal biyoglivenlik kapsami igerisinde
doénemler arasinda temizlenmelidir.

Yem ve yem katki maddeleri, Gretiminden tiketimine
kadar sirekli tehlike altindadir. Hayvan ciftliklerinde
yedirilecek yemin standartlara uygunlugu ve fiziksel,
kimyasal ve biyolojik yénlerden tehlike tagimamasina
O6zen gosterilmesi, tedarikgiden elde edilen yemin 6n
kosul programina uygunlugu ve analiz raporlari ile
rutin olarak desteklenmesi gereklidir. Bu anlamda,
yem ve katki maddelerinin tehlike olugturmasi ve bu
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Uretim asamasinin kritik kontrol noktasi olarak
degerlendirilmesi zorunluluktur. Unutulmamahdir ki,
bu yemlerin depo kosullarinin gerektigi Olgtlerde
dizenlenmesi sarttir. Aksi takdirde tehlike icermeyen
yemler, uygun olmayan depo kosullarinda tehlike
kaynagi haline gelebilirler.

SONUG

HACCP’in 7 tane kritik nokta prensibi bulunmaktadir.
Oncelikle problem yaratan yerlerin is akis semasinda
belirlenmesi  gereklidir. Hangi noktalar sorun
yaratiyorsa bunlarin isaretlenmesi ve listelenmesi
sarttir. Ayrica problemlerin Oncelik sirasina goére
derecelenmesi zorunludur. Bu tetkikten sonra
belirlenen farkli bolgelerde, olusturulan ekipte gorevli
elemanlarla birlikte sistem Uzerinde calisip, gerekli
sorgulamalar yapiimalidir.

Ciftlik idarecisinin burada ilk gorevi ¢iftlige gelen tim
unsurlarin kontrolinG titizlikle uygulamasi ve ikincisi
de asla biyoguvenlik kurallarindan taviz
vermemesinin gerekliligidir.

Bu kritik noktalarin kontrol altinda tutulmasi islemi,
onceden de belirtildigi gibi, bir ekip isidir. Ancak her
bélimde, her noktada deneyimli ve egitilmis kisilerin
gbrev almis olmasi kosuluyla sorunlar en aza
indirilmis olacaktir. Bu sistemin saglikli yurittlmesin
icin, hatta ciftlikte disardan bir HACCP uzmaninin
gorev almasi daha da yararl olacaktir. Isletmenin
disindan bir uzmanin gelip sistemi kontrol etmesi ,
yardimci olmasi ayri bir tercih konusudur. Ancak
mevcut ekip egitimli ve yeterli deneyime sahipse,

digardan bdyle bir uzmana gerek o zaman
duyulmayabilir.
HACCP  sisteminin  isleyisi  Ulkeden (lkeye

degismektedir. Bazi Ulkelerde kontrol devlet eliyle
yapilmaktadir. Devlet goérevlileri giftliklere gelerek
belirlenen noktalardan svap ornekleri alarak kontrol
islemini  sirdiirmektedirler. Orneklerin nerelerden
alinacagini gosteren listeler olusturulmali ve kontrol
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bu listelere gére surdirilmelidir. Svap 6rnekleri alma
yada igeriye giren havanin kontroli isletmecinin
elindedir. Bazi Ulkelerde ise bu islem sirket
elemanlarinca yapilmaktadir. Bir sorun yasandiginda
kayitlara ve limitlere bakilmaktadir. Gerekirse limitler
Uzerinde bazi degismeler yapilabilir. Bu kontroller
sirasinda hangi noktalarda bagari saglandigi da
tespit edilmis olur.
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Kanath Ciftliklerine HACCP Prensiplerini Uygulamak
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